Navod na obsluhu
Navod k obsluze

fud

Chef Mini

Zakladné parametre / Zakladni parametry
Kapacita: 180 - 300 ml
Napdtie / Napéti: 220V
Frekvencia / Frekvence: 50Hz
Vgkon ohrevu/vgkon mixovania //
Vikon ohfevu / vijkon mixovéani: 300W / 120W
Otaéky (RPM): 16.000 +/- 15%



Gratulujeme k vasmu novému Luli Chefovi Mini.

Verime, ze budete patrit medzi nasich spokojnych zakaznikov
a Ze sa stane vasim nerozlu¢nym pomocnikom. Luli Chef Mini
vyhovuje najvyssim narokom na kvalitu, dizajn a funkénost.
Vdaka jeho Siestim programom si moézete pripravit mixované
alebo nemixované polievky, naparent zeleninu, kase, detské
vyzivy aj prikrmy, rastlinné mlieka, smoothies ale aj umelé
dojcenské mlieko. Prajeme Vam dobru chut a vela radosti

pri jeho pouZivani. Pre vasu bezpecnost a dlhodobu

a bezporuchovu prevadzku Luli Chefa Mini si pred jeho
pouzitim pozorne precitajte tento navod na obsluhu.

Navod uchovajte aj pre jeho dalsie pouzitie.
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DéleZité informécie pred pouZitim

« Luli Chef Mini pred prvym pouzitim dékladne skontrolujte

a umyte Cistiacim prostriedkom, aby ste ho zbavili pripadnych
necistot z vyroby. Pod teclcu vodu patria len jeho nerezové Casti,
naparovacie nadoby a plastovy vrchndk. Viac o sposobe
umyvania Luli Chefa Mini si pre¢itajte v ¢asti Cistenie a udrzba.

« Luli Chef Mini je ur¢eny na domace pouzitie. Medzi jednotlivymi
pouzitiami Luli Chefa Mini pockajte aspon 30 minut.

« Pri manipulacii s Luli Chefom Mini budte opatrni — pripravené
jedla ako aj jednotlivé casti Luli Chefa Mini m6zu byt horuce.

« Ak Luli Chef Mini alebo kabel javia zndmky poskodenia,
nepouzivajte ich a kontaktujte svojho predajcu.

« Opravy Luli Chefa Mini méze vykonévat len odborne zaskoleny
pracovnik. Neodbornymi zasahmi do pristroja moze dojst k
nebezpecenstvu poranenia uzivatela.

+ Nadoba a vrchnak su pocas varenia horuce, nedotykajte sa ich.
« Pri vareni sa riadte mnozstvom surovin uvedenych v receptoch.
V opacnom pripade mébze byt jedlo nedovarené, pripdlené alebo
moze vykypiet.

+ NOZ je ostry. Pri Cisteni vnutra nadoby budte opatrni.

« Do Luli Chefa Mini nedavajte lad. Mrazené ovocie ¢i zeleninu
pred vlozenim do Luli Chefa Mini aspon ciasto¢ne rozmrazte.

« Luli Chef Mini nepouzivajte na opatovny ohrev pokrmov.



« Luli Chef Mini pripravi 180 — 300 ml pokrmu. Mensie ani vacsie
MNoZstvo nie je mozné.

« Hustotu pokrmov si mézete upravit podla vasich preferencii
pridanim / ubratim mnozstva surovin, hladina vody vsak vzdy
musi byt medzi ryskami 180 — 300 ml. Ak pouzijete prili$ vela
ingrediencii m6ze nastat pripalovanie na dne Luli Chefa Mini.

« Luli Chef Mini sa pri vareni moZe orosovat — vrchndk ma otvor
na unikanie pary.

« Aby ste predisli pripalovaniu, pri vsetkych programoch, okrem
Smoothie, nedavajte do Luli Chefa Mini konzervované, vopred
uvarené ani lepivé ingrediencie (napr. ovsené vlocky, krupicu,
cukor a pod., kedZe tieto treba neustale miesat aj

v oby¢ajnom hrnci), muku, mlieko ani smotanu. Na spodu
Nadoby Luli Chefa Mini je umiestnend vyhrevna Spiréla a pristroj
na zaciatku kazdého programu (okrem Smoothie a Clean)
ohrieva, preto pri nespravne zvolenych surovindch moze doéjst
k pripalovaniu. Dochucovadld ako korenie, sol, cukor ¢i med
vlozte do Luli Chefa Mini po dokonceni programu a pre lepsie
premiesanie pouzite program Smoothie.

« Ziadny z programov nespustajte “naprazdno’, bez surovin.

Praca s Luli Chefom Mini

Priprava na varenie

« Do Luli Chefa Mini vlozte vzdy len surové (nevarené,
nekonzervované, nemrazené) ingrediencie nakrajané na mensie
kusky.

- Suroviny ako ovsené vlocky pouzivajte len pre program
Smoothie - su velmi jemné, zvyknu sa pripalit na dno nadoby

a moze dojst k poskodeniu Luli Chefa Mini.

« Suroviny zalejte studenou vodou medzi rysky 180 — 300 ml

a nadobu zatvorte. Namiesto vody mézete pouzit mlieko alebo
rastlinné mlieko, ale len pri programe Smoothie.V opacnom
pripade by mohlo déjst k pripaleniu.

-V pripade naparovania na programe Steam / Cook nalejte do
nadoby vodu medzi rysky 180 - 300 ml a do naparovacej nddoby
vlozte nakrdjané suroviny na naparovanie.

Viac o naparovani sa dozviete v ¢asti Programy Luli Chef Mini

« RyZovu ¢i psenovu kasu pripravujte vzdy pridanim aj druhej



suroviny (napr. strihany kokos, sezam a pod.), v opacnom pripade
moze dojst ku kypeniu. Pri vareni Cisto ryzovej alebo cisto
psenovej kase vznikd jemné bublinkovanie a tieto bublinky spolu s
varenou kasou vyprskuju von z Luli Chefa Mini.

« Dochutenie (sol, korenie, med a pod.) urobte az po skonceni
prislusného programu. Ak by ste sa rozhodli dochucovat pred
varenim, pridajte tieto ochucovadla navrch ingrediencii

(nie na spodok nadoby, aby ste predisli pripadnému pripaleniu).

- Luli Chef Mini umiestnite na volnu plochu alebo na kuchynsku
linku a zapnite odsavanie. Eliminujete tym kondenzovanie pary
(plati pre programy, kedy dochéddza k vareniu).

- Uistite sa, Ze je vrchnak spravne nasadeny a zaisteny (Sipka
zamknutého zamku) - v opa¢nom pripade nebude Luli Chef Mini
na ziadnom z programov mixovat.

-V pripade nasadenia naparovacich nddob nie je ich poloha

z hladiska spustenia programu Steam / Cook doélezita.

Priebeh varenia

« Luli Chef Mini ma 6 programov. Kazdy z nich ma iny priebeh,
dobu varenia a aj inu teplotu. Blizsi popis programov ndjdete na v
Casti Programy Luli Chef Mini.

- Suroviny vlozte do Luli Chefa Mini (do nadoby alebo do
naparovacej nadoby), zalejte vodou medzi rysky 180 a 300ml,
zatvorte, pootocte vrchnak a postavte na Zakladnu, ktoru pripojte
do elektriny. Luli Chef Mini je zapnuty, ak vyda zvykovy signal a
rozsvietia sa ikony programov na ovlddacom paneli.

« Stlacte tla¢idlo Menu a opakovane ho stlacajte, pokym si
vyberiete pozadovany program. Program sa spusti potvrdenim
tlacidla Start/Pause. Nasledne nechajte Luli Chef Mini pracovat. Pri
niektorych programoch je potrebné navolit dizku, teplotu
najdete v ¢asti Programy Luli Chef Mini.

« Luli Chef Mini mozete vypnut pocas varenia stlacenim tlacidla
Start/Pause. Luli Chef Mini ukoncenie programu zvukovo
signalizuje (zapipa). Vrchnak otvorte az po vypnuti. Ak ho otvorite
Vv procese varenia, resp. vrchnak nasadite nespravne, Luli Chef Mini
bude len ohrievat, ale vypne sa funkcia mixovania.

« Ak si zelate do krémovej polievky pridat napr. smotanu, urobte
tak po dokonceni programu Soup/Puree a polievku este
premixujte na programe Smoothie.



« Luli Chef Mini ma vysokorychlostny motor a inteligentné
ovlddanie rychlosti — mixovanie ma preto rézne rychlosti,
otacky su 16.000 +/- 15%.

Po dovareni

« Luli Chef Mini po dokonceni programu zapipa. Kabel odpojte
z elektriny a Nadobu oddelte od Zakladne.

- Pri otvarani Nadoby budte opatrni, pretoze jedlo, nerezové
casti Luli Chefa Mini a plastovy vrchnak mézu byt hortce
(neplati pre program Smoothie a Clean)

« Hotové jedlo ihned prelejte do inej nddoby. Rastlinné mlieko
mozete precedit cez sitko.

« Opatovné spustenie dalSieho programu odporicame najskor
po 30tich minutach, aby neprislo k prehriatiu pristroja.

Zapnutie pristroja

+ Nasadte Vrchndk na Nadobu - jemne nim potocte tak, aby bol
v spravnej polohe (Sipka so zamknutym zamkom na Vrchndku
je nasmerovana na Sipku na rucke), v opa¢nom pripade sa
pocas programu nespusti mixovanie. Ak pouzivate naparovacie
nadoby, staci ich nasadit na Nadobu. Zatvorent Nadobu
polozte na Zakladriu zapojenu do elektriny.

« Luli Chef Mini vyda zvukovy signél a rozsvietia sa ikony na
ovladacom paneli.

« Stlacte tlacidlo Menu a opakovane ho stlacajte, az pokym si
vyberiete poZzadovany program a stlacte program Start / Pause.
Pre viac detailov ku kazdému programu pozrite ¢ast Programy
Luli Chef Mini.

Vypnutie pristroja

« Po dokonceni programu Luli Chef Mini vyda zvukovy signdl

a vase jedlo je hotové.

« Zakladnu odpojte z elektriny. Otvorte Vrchnak (pozor na
horucu paru) a z Nadoby prelejte hotové jedlo do inej nddoby.
« Ak si Zelate ukoncit program pocas jeho trvania, stlacte
tlacidlo Start / Pause - ukoncenie programu Luli Chef Mini aj
zvukovo signalizuje. Nasledne ho odpojte z elektriny a Nadobu
odlelte od Zakladne.



Programy Luli Chef Mini

Luli Chef Mini ma 6 programov na pripravu pokrmov a Cistenie.
Su navrhnuté tak, aby zabezpecili dokonalu pripravu jedla.

Steam / Cook - program, ktory mozete pouzit na
naparovanie alebo pripravu nemixovanej polievky

s moznostou nastavenia dizky varenia / naparovania (od 5 - 30
minut). Program mozete pozastavit a opatovne spustit
stla¢enim tlacidla Start / Pause.

1/ Naparovanie - do naparovacej nadoby vlozte ¢erstvi
(alebo rozmrazenu) zeleninu alebo cerstvé maso nakréjané na
mensie kusky, zapojte nadoby do seba, umiestnite ich na vrch
Nadoby a zatvorte Vrchnakom. Do Nadoby predtym nalejte
vodu medzi rysky 180 - 300 ml a postavte ju na Zakladriu
zapojenu do elektriny. Rozsvieti sa prva ikona Steam / Cook

a ¢as 20 min - ten si upravte tlac¢idlami + alebo - na
pozadovanu dizku (5 - 30 min.) a stlacte Start / Pause.

Pozn. 1: Odporucame pouzit vzdy obe naparovacie nddoby.

Ajv pripade, ak naparujete len v hornej nddobe, pripevnite aj
spodnt, aby zachytdvala kvapkajtce tekutiny zo surovin

v hornej nddobe.

Pozn. 2: Po¢as naparovania neddvajte do Nddoby Ziadne suroviny,
iba vodu medzi rysky.

Pozn. 3: Pri otvdrani vrchndka po dokonceni naparovania budte
opatrni - para je velmi hortca.

2/ Varenie nemixovanej polievky - do Nadoby vlozte
suroviny, zalejte vodou medzi rysky 180 — 300 ml, zatvorte a
polozte na Zakladnu zapojenu do elektriny. Rozsvieti sa prva
ikona Steam / Cook a ¢as 20 min - ten si upravite tlacidlami +
alebo - na pozadovanu dizku a stlacte Start / Pause.

Smoothie - program na pripravu ovocnych a/alebo
zeleninovych smoothies, ktory mixuje, ale neohrieva.

Do Nadoby vlozte suroviny, zalejte medzi rysky 180 — 300 ml,
zatvorte Vrchnék a Nadobu poloZte na Zakladriu zapojent do
elektriny. Tla¢idlom Menu si vyberte program Smoothie

a stlacte Start / Pause. Na displeji sa rozsvieti ¢islo 5, ¢o je pocet
cyklov mixovania — moézete ho upravit na menej (1 - 5)
stla¢enim tlacidiel + alebo -. Program s piatimi cyklami trva cca
1,5 minuty.



PlantMilk - program na pripravu akéhokolvek rastlinného mlieka,
napr. zo séje, mandli, vlasskych orechov, ovsu, kokosu a pod. Ohrev
dosiahne 100°C a je sprevadzany mixovanim. Do Nddoby vlozte
suroviny, zalejte vodou medzi rysky 180 — 300 ml, zatvorte Vrchnak
a Nadobu polozte na Zakladnu zapojenu do elektriny. Tlacidlom
Menu si vyberte program PlantMilk a stlacte Start / Pause. Najskor
sa spusti ohrev, co signalizuje blikajuci dislej. Po dosiahnuti
pozadovanej teploty sa zobrazi ¢islo 20 — tj 20 minut samotného
varenia a mixovania.

Soup / Puree - program na pripravu mixovanych polievok, kasi,
detskych vyziv a prikrmov. Ohrev dosiahne 100°C a je sprevadzany
mixovanim. Do Nadoby vlozte suroviny, zalejte vodou medzi rysky
180 — 300 ml, zatvorte Vrchnak a Nadobu poloZzte na Zakladnu
zapojenu do elektriny. Tlacidlom Menu si vyberte program Soup /
Puree a stlacte Start / Pause. Pristroj zacne mixovat a ohrievat, co
signalizuje blikajuci dislej.

Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa zobrazi ¢islo 20 — tj 20 minut
samotného varenia a mixovania.

BabyMilk - program na pripravu umelého doj¢enského mlieka.
Mixuje, ohrieva a udrzuje navolenu teplotu (od 35 do 70°C) po
dobu 1 hodiny. Do Nadoby nasypte umelé mlieko

a zalejte ho vodou medzi rysky (pomer podla instrukcii vyrobcu
mlieka), zatvorte Vrchndk a Nadobu polozte na Zakladru zapojenu
do elektriny. Tlacidlom Menu si vyberte program BabyMilk - na
displeji sa zobrazi predvolend teplota napoja, tlacidlami + alebo -
si upravte teplotu na vami pozadovanu

a stlacte Start / Pause. Za¢ne sa proces mixovania a ohrevu.

Do par minut bude napoj ohriaty na pozadovanu teplotu, ¢o
pristroj zvukovo signalizuje. Nasledne sa spusti udrziavanie teploty
s priebeznym mixovanim po dobu cca 1 hodiny.

Clean - program na Cistenie pristroja, ktory mixuje, ale neohrieva.
Do Nadoby nalejte vodu po rysku 300 ml, zatvorte Vrchndk a
Nadobu polozte na Zakladriu zapojenu do elektriny. Tlac¢idlom
Menu si vyberte program Clean a stlacte Start / Pause. Na displeji
sa rozsvieti Cislo 5, ¢o je pocet cyklov mixovania — mozete ho
upravit na menej (1 - 5) stlacenim tlacidiel + alebo -. Program s
piatimi cyklami trva cca 1,5 minuty. V pripade potreby nasledne
docistite Nadobu hubkou / kefkou.



Cistenie a tdriba

« Luli Chef Mini odportuc¢ame umyt ihned po dovareni - do Luli
Chefa Mini napustite vodou po rysku 300 ml a spustite
program Clean (viac v ¢asti Programy Luli Chef Mini),
nasledne ho docistite prilozenou kefkou alebo akoukolvek
hubkou a ¢istiacim prostriedkom.

« Pod te¢ucou vodou umyvajte len nerezové casti pristroja,
naparovacie nadoby a plastovy vrchndk. Ostatné casti pretrite
navlh¢enou handrickou.

« Zakladfu ani Nadobu nestavajte nikdy na vlhky, ¢i mokry
podklad.

» Odporucame nerezovu Nadobu priebezne istit od vodného
kamena (napriklad octom zriedenym s vodou v pomere 1:4 na
programe Steam / Cook na 10 minut).

+V pripade pripélenia surovin na dne Nadoby, nalejte do
Nadoby zahriaty ocot a nechajte ho odstéat cca 15 minat. Luli
Chef Mini nezatvarajte. Nasledne dno umyte drsnejsou hubkou
a silnejsim ciastiacim prostriedkom. Naddobu necistite ostrymi
predmetmi

« Luli Chef Mini nechajte otvoreny az do Uplného vyschnutia,
aby ste predisli tvorbe plesni.

« Luli Chef Mini moézete Cistit prilozenou kefkou a beznym
Cistiacim prostriedkom.

+ N6z na dne Nadoby je ostry, budte opatrni pri jeho cisteni.



Problémy a ich riesenie

Chyba Priina RieSenie
Bezna Zapach zmizne po niekolkych
Zapach situacia pri ) pouzitiach. Odporicame
pri prvom pouziti pryom.pouzm umiestnit na ventilované miesto.
prlStrOja
E1 Kontaktujte predajcu

/servisné stredisko.

E2 Kontaktujte predajcu
/servisné stredisko.
Nechajte pristroj vychladnut

E3 Prehriatie a uistite sa, ze je hladina vody medzi
ryskami 180 - 300 ml. Ak
napriek tomu pristroj nefunguje,
kontaktujte predajcu / servisné
stredisko.

E4 Skotrolujte, ¢i je pristroj spravne

Pristroj zapojeny do elektriny. V pripade ak
neohrieva 4no a problém pretrvava,
kontaktujte predajcu / servisné
stredisko.
Skontrolujte,
Es !

1/ ¢i ste nedali do Nadoby prilis
vela surovin — ak ano, odoberte
Pretazenie suroviny
motora 2/ ¢i pristroj nebol este hortci z
predoslého varenia (medzi
vareniami nechajte pauzu aspon 30
minut) - ak ano, nechajte ho
vychladnut
3/ ¢inie je pripalené dno Nadoby —
ak ano, vycistite ho.
Ak to nie je ani jeden zo scenarov,
kontaktujte predajcu / servisné
stredisko.

Zivotné prostredie

Po skonceni Zivotnosti Luli Chefa Mini ho nevyhadzujte do
domového odpadu, ale odovzdajte ho na mieste oficidlneho zberu
na Ucely recyklacie. Pomdzete tak chrénit zivotné prostredie. V
pripade, ak je vas Luli Chef Mini v zaruke, vyuzite bezplatny zaru¢ny
servis — presné informacie najdete na www.mamigo.sk. V pripade,
ak je vas Luli Chef Mini po zaruke a chceli by ste ho opravit,
kontaktujte nas na reklamacie@mamigo.sk. Viac informdcii o Luli
Chefovi Mini najdete na www.mamigo.sk



ZARUCNY LIST

Postup na uplatnenie zaru¢nej opravy néjdete na
https://mamigo.sk/informacie/reklamacie.

1. Na tento pristroj je poskytovana zéruka 2 roky od datumu
nakupu, a to na chyby materialu alebo vyrobné vady pristroja.
2. Zaruka sa nevztahuje na poskodenia nasledkom:

a. nehody alebo padu,

b. nesprdvneho pouzitia - nedodrziavania pokynov v ndvode,
c. zanedbdvania cistoty,

d. nespravneho servisu,

e. komer¢ného vyuzitia alebo

f. opravy vykonanej neopravnenou osobou.

3. Zaruku nie je mozné poskytnut ani v pripadoch, ak:

a. uplynula zaru¢nd doba 2 roky od kupy pristroja

b. nie je k dispozicii doklad o kupe.

4. Na uplatnenie zéruky je potrebné predlozit doklad

o zakupeni.

5. Predajca sa zavazuje opravit alebo vymenit pristroj alebo jeho
Casti, ktoré su spésobené vyrobnou vadou. Odoslanie alebo
doprava pristroja do servisného centra je hradena zdkaznikom.
6.Vybavenie reklamacie bude v lehote do 30 dni.

Datum a peciatka predajcu



Gratulujeme k vasemu novému Luli Chefovi Mini. Véfime, Zze
budete patfit mezi nase spokojené zékazniky a ze Luli Chef Mini
se stane vasim nerozlu¢nym pomocnikem. Luli Chef Mini
vyhovuje nejvyssim naroklm na kvalitu, design a funk¢énost.
Diky jeho Sesti program{im si mUzete pfipravovat mixované
nebo nemixované polévky, kase, détské vyzivy, rostlinnd mléka
a smoothies. Pfejeme Vam dobrou chut a hodné radosti pfi jeho
pouzivani. Pro vasi bezpec¢nost a dlouhodoby, bezporuchovy
provoz Luli Chefa Mini si pfed jeho pouzitim peclivé prectéte
tento navod k obsluze. Navod uchovejte i pro jeho dalsi pouziti.
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DuleZité informace pFed pouZitim

« Luli Chef Mini pfed prvnim pouzitim dikladné zkontrolujte

a omyjte Cisticim prostiedkem, abyste jej zbavili pfipadnych
necistot z vyroby. Pod tekouci vodu patii jen jeho nerezové
Casti, napafovaci nddoby a plastové vicko. Vice o zplsobu myti
Luli Chefa Mini si pre¢téte v ¢asti Cisténi a tdrzba.

- Luli Chef Mini je urcen pro doméci pouziti. Mezi jednotlivymi
pouzitimi Luli Chefa Mini pockejte alespon 30 minut.

« Pfi manipulaci s Luli Chefem Mini budte opatrni - pfipravena
jidla i jednotlivé ¢asti Luli Chefa Mini mohou byt horké.

« Pokud Luli Chef Mini nebo kabel jevi zndmky poskozeni,
nepouzivejte je a kontaktujte svého prodejce.

« Opravy Luli Chefa Mini mUze provadét pouze odborné
zaskoleny pracovnik. Neodbornymi zasahy do pfistroje mize
dojit k nebezpedi poranéni uzivatele.

+ Nédoba a vicko jsou béhem vareni horké, nedotykejte se jich.
« Pfi vafeni se fidte mnozstvim surovin uvedenych v receptech.
V opacném pfipadé miize byt jidlo nedovarené, pfipalené nebo
muze vykypét.

+ N0z je ostry. Pi ¢isténi vnitrku nadoby budte opatrni.

« Do Luli Chefa Mini nedavejte led. Mrazené ovoce ¢i zeleninu
pred vlozenim do Luli Chefa Mini alespon ¢aste¢né rozmrazte.
« Luli Chef Mini nepouzivejte k opétovnému ohievu pokrm.

« Luli Chef Mini pfipravi 180 — 300 ml pokrmu. Mensi ani vétsi
mnozstvi neni mozné.

« Hustotu pokrm si mizete upravit podle vasich preferenci



pfidanim/ubranim mnozstvi surovin, hladina vody viak vzdy
musi byt mezi ryskami 180 — 300 ml. Pokud pouzijete pfilis
mnoho ingredienci miZze nastat pfipalovani na dné Luli Chefa
Mini.

« Luli Chef Mini se pti vafeni mze orosit — vicko ma otvor pro
unikani pary.

- Abyste predesli pfipalovani, u vsech program, kromé
Smoothie, nedévejte do Luli Chefa Mini konzervované, predem
uvarené ani lepivé ingredience (napt. ovesné viocky, krupici, cukr
apod., protoze tyto je tfeba neustale michat i v obycejném hrnci),
mouku, mléko ani smetanu. Na spodu Nadoby Luli Chefa Mini je
umisténa topna spirala a pfistroj na zacatku kazdého programu
(kromé Smoothie a Clean) ohtiv4, proto pfi nespravné zvolenych
surovinach muze dojit k pfipalovani. Dochucovadla jako kofeni,
stl, cukr ¢i med vlozte do Luli Chefa Mini po dokonceni
programu a pro lepsi promichani pouzijte program Smoothie.

« Zadny z programd nespoustéjte “naprazdno’, bez surovin.

Préace s Luli Chefem Mini

Priprava na vareni

+ Do Luli Chefa Mini vlozte vzdy jen syrové (nevaiené,
nekonzervované, nemrazené) ingredience nakrdjené na mensi
kousky.

« Suroviny jako ovesné vlocky pouzivejte pouze pro program
Smoothie - jsou velmi jemné, zvyknou se pfipalit na dno nddoby
a mUzZe dojit k poskozeni Luli Chefa Mini.

« Suroviny zalijte studenou vodou mezi rysky 180 — 300 ml

a nddobu zaviete. Namisto vody mUzete pouzit mléko nebo
rostlinné mléko, ale jen u programu Smoothie. V opacném
pfipadé by mohlo dojit k pfipéleni.

+V ptipadé naparovani na programu Steam / Cook nalijte do
nadoby vodu mezi rysky 180 - 300 ml a do napafovaci nddoby
vloZte nakrédjené suroviny na naparovani. Vice o napafovani se
dozvite v ¢asti Programy Luli Chef Mini

« Ryzovou ¢i jahlovou kasi pfipravujte vzdy pfidanim i druhé
suroviny (napf. strouhany kokos, sezam apod.), v opa¢ném
pripadé muze dojit k vykypéni. Pfi vareni ¢isté ryzové nebo cisté
jahlové kase vznika jemné bublinkovani a tyto bublinky spolu s
varenou kasi vyprskavaji ven z Luli Chefa Mini.



« Dochuceni (sUl, pept, med apod.) provedte az po skonceni
pfislusného programu. Pokud byste se rozhodli dochucovat
pred vafenim, pridejte tato ochucovadla navrch ingredienci

(ne na spodek nadoby, abyste predesli pfipadnému pfipéleni).

« Luli Chef Mini umistéte na volnou plochu nebo na kuchyrnskou
linku a zapnéte odsavani. Eliminujete tim kondenzovani pary
(plati pro programy, kdy dochazi k vareni).

- Ujistéte se, Ze je viko spradvné nasazeno a zajisténo (Sipka
zamceného zamku) - v opacném piipadé nebude Luli Chef Mini
na Zzadném z programu mixovat.

«V pfipadé nasazeni napafovacich nadob neni jejich poloha

z hlediska spusténi programu Steam/Cook dlezita.

Prabéh vafeni

« Luli Chef Mini ma 6 programu. Kazdy z nich ma jiny priibéh,
dobu vareniijinou teplotu. BliZsi popis program( naleznete

v &asti Programy Luli Chef Mini.

« Suroviny vlozte do Luli Chefa Mini (do nadoby nebo do
naparovaci nadoby), zalijte vodou mezi rysky 180 a 300ml,
zavrete, pootocte vicko a postavte na Zakladnu, kterou pfipojte
do elekttiny. Luli Chef Mini je zapnuty, pokud vydd zvukovy
signal a rozsviti se ikony programa na ovlddacim panelu.

- Stisknéte tlacitko Menu a opakované jej mackejte, dokud si
vyberete pozadovany program. Program se spusti potvrzenim
tlacitka Start/Pause. Nasledné nechte Luli Chef Mini pracovat.
U nékterych program je tieba navolit délku, teplotu ¢i pocet
v ¢asti Programy Luli Chef Mini.

« Luli Chef Mini mUGzete vypnout béhem vareni stisknutim
tlacitka Start/Pause. Luli Chef Mini ukonceni programu zvukové
signalizuje (zapipd). Vicko oteviete az po vypnuti. Pokud jej
otevrete v procesu vareni, resp. vicko nasadite nespravné, Luli
Chef Mini bude jen ohfivat, ale vypne se funkce mixovani.

- Prejete-li si do krémové polévky pridat napf. smetanu, ucirite
tak po dokon¢eni programu Soup/Puree a polévku jesté
promixujte na programu Smoothie.

« Luli Chef Mini md vysokorychlostni motor a inteligentni
ovladani rychlosti — mixovani ma proto rdzné rychlosti, otacky
jsou 16.000+/-15%.



Po dovareni

« Luli Chef Mini po dokonceni programu zapipa. Kabel odpojte
z elektfiny a Nadobu oddélte od Zékladny.

- Pfi otevirani Nadoby budte opatrni, protoze jidlo, nerezové
Casti Luli Chefa Mini a plastové vicko mohou byt horké (neplati
pro program Smoothie a Clean)

+ Hotové jidlo ihned pfelijte do jiné nddoby. Rostlinné mléko
mUzete precedit pres sitko.

+ Opétovné spusténi dalsiho programu doporucujeme nejdrive
po 30ti minutach, aby nedoslo k prehrati pfistroje.

Zapnuti pristroje

- Nasadte Vicko na Nadobu - jemné jim potocte tak, aby bylo
ve spravné poloze (Sipka se zamcenym zamkem na Vicku je
nasmérovana na Sipku na rukojeti), v opa¢ném pfipadé se
béhem programu nespusti mixovani. Pouzivate-li naparovaci
nadoby, stadi je nasadit na Nadobu. Zavienou Nadobu polozte
na Zakladnu zapojenou do elektfiny.

« Luli Chef Mini vyda zvukovy signdl a rozsviti se ikony na
ovladacim panelu.

- Stisknéte tlacitko Menu a opakované jej mackejte, dokud si
vyberete pozadovany program a stisknéte program Start /
Pause. Pro vice detaild ke kazdému programu viz ¢ast Programy
Luli Chef Mini.

Vypnuti pfistroje

« Po dokonceni programu Luli Chef Mini vydd zvukovy signdl
avase jidlo je hotové.

« Zakladnu odpojte z elektfiny. Otevrete Vicko (pozor na horkou
paru) a z Nadoby pfelijte hotové jidlo do jiné nadoby.

- Pfejete-li si ukoncit program béhem jeho trvani, stisknéte
tlacitko Start / Pause - ukonéeni programu Luli Chef Mini

i zvukové signalizuje. Nasledné jej odpojte z elektfiny a Nadobu
oddélte od Zakladny.



Programy Luli Chef Mini

Luli Chef Mini ma 6 program pro pfipravu pokrm a ¢isténi.
Jsou navrzeny tak, aby zajistily dokonalou pfipravu jidla.

Steam / Cook - program, ktery mizete pouzit k naparovani
nebo pfipravé nemixované polévky s moznosti nastaveni délky
vafeni/naparovani (od 5 - 30 minut). Program muzete
pozastavit a opétovné spustit stisknutim tlacitka Start / Pause.
1/ Naparovani - do napafovaci nadoby vloZte ¢erstvou (nebo
rozmrazenou) zeleninu nebo Cerstvé maso nakrajené na mensi
kousky, zapojte nadoby do sebe, umistéte je na vrch Nadoby

a zavrete vikem. Do Nadoby piedtim nalijte vodu mezi rysky
180 — 300 ml a postavte ji na Zakladnu zapojenou do elektfiny.
Rozsviti se prvni ikona Steam/Cook a ¢as 20 min - ten si
upravte tlacitky + nebo - na pozadovanou délku (5 - 30 min.)
a stisknéte Start/Pause.

Pozn. 1: Doporucujeme pouzit vzdy obé naparovaci nddoby.

| v pfipadé, Ze napaftujete jen v horni nddobé, pripevnéte i spodni,
aby zachytdvala kapajici tekutiny ze surovin v horni nddobeé.
Pozn. 2: BEhem naparovdni neddvejte do Nddoby zZddné suroviny,
pouze vodu mezi rysky.

Pozn. 3: Pri otevirdni vicka po dokonceni naparovdni budte
opatrni — pdra je velmi horkd.

2/Vareni nemixované polévky - do Nadoby vloZte suroviny,
zalijte vodou mezi rysky 180 — 300 ml, zaviete a polozte na
Zakladnu zapojenou do elektfiny. Rozsviti se prvni ikona
Steam/Cook a ¢as 20 min - ten si upravite tlacitky + nebo - na
pozadovanou délku a stisknéte Start/Pause.

Smoothie - program pro pfipravu ovocnych a/nebo
zeleninovych smoothies, ktery mixuje, ale neohfiva.

Do Nadoby vlozte suroviny, zalijte mezi rysky 180 — 300 ml,
zaviete Vicko a Nadobu polozte na Zakladnu zapojenou do
elektriny. Tlac¢itkem Menu si vyberte program Smoothie a
stisknéte Start / Pause. Na displeji se rozsviti ¢islo 5, coz je
pocet cykld mixovani — mzete jej upravit na méné (1 - 5)
stisknutim tlacitek + nebo -. Program s péti cykly trva cca 1,5
minuty.



PlantMilk — program pro ptipravu jakéhokoli rostlinného
mléka ze s6ji, mandli, vlasskych ofech, ovsu, kokosu apod.
Ohfev dosahne 100°C a je doprovazen mixovanim. Do Nadoby
vlozte suroviny, zalijte vodou mezi rysky 180 — 300 ml, zavfete
Vi¢ko a Nadobu polozte na Zakladnu zapojenou do elektfiny.
Tla¢itkem Menu si vyberte program PlantMilk a stisknéte

Start / Pause. Nejprve se spusti ohfev, coz signalizuje blikajici
dislej. Po dosazeni pozadované teploty se zobrazi ¢islo 20 - tj.
20 minut samotného vareni a mixovani.

Soup / Puree — program pro pfipravu mixovanych polévek,
kasi, détskych vyziv a piikrm0. Ohfev dosahne 100°C a je
doprovazen mixovanim. Do Nadoby vlozte suroviny, zalijte
vodou mezi rysky 180 — 300 ml, zaviete Vicko a Nadobu polozte
na Zakladnu zapojenou do elektfiny. Tlac¢itkem Menu si vyberte
program Soup / Puree a stisknéte Start / Pause. Pfistroj zacne
mixovat a ohfivat, coz signalizuje blikajici dislej. Po dosazeni
pozadované teploty se zobrazi ¢islo 20 - tj. 20 minut
samotného vareni a mixovani.

BabyMilk - program pro pfipravu umélého kojeneckého
mléka. Mixuje, ohfiva a udrzuje navolenou teplotu (od 35 do
70°C) po dobu 1 hodiny. Do Nadoby nasypte umélé mléko

a zalijte ho vodou mezi rysky (pomér dle instrukci vyrobce
mléka), zaviete Vicko a Nadobu polozte na Zdkladnu
zapojenou do elektfiny. Tla¢itkem Menu si vyberte program
BabyMilk - na displeji se zobrazi vychozi teplota napoje, tlacitky
+ nebo - si upravte teplotu na vdmi pozadovanou a stisknéte
Start / Pause. Za¢ne proces mixovani a ohfevu. Do par minut
bude ndpoj ohfaty na pozadovanou teplotu, coz pfistroj
zvukové signalizuje. Ndsledné se spusti udrzovani teploty

s prdbéznym mixovanim po dobu cca 1 hodiny.

Clean - program na ¢isténi pristroje, ktery mixuje, ale neohfiva.
Do Nadoby nalijte vodu po rysku 300 ml, zavrete Vicko

a Nadobu polozte na Zakladnu zapojenou do elektfiny.
Tlacitkem Menu si vyberte program Clean a stisknéte Start /
Pause. Na displeji se rozsviti ¢islo 5, cozZ je pocet cykl( mixovani
- muzete jej upravit na méné (1 - 5) stisknutim tlacitek + nebo -.
Program s péti cykly trva cca 1,5 minuty. V pfipadé potieby
nasledné docistéte Nadobu houbou / kartackem.



Cisténi a Gdriba

« Luli Chef Mini doporu¢ujeme umyt ihned po dovareni

- do Luli Chefa Mini napustte vodou po rysku 300 ml a spustte
program Clean (vice v ¢asti Programy Luli Chef Mini), nasledné
jej docistéte prilozenym kartackem nebo jakoukoli houbickou
a Cisticim prostfedkem.

« Pod tekouci vodou omyvejte jen nerezové Casti pfistroje,
naparovaci nddoby a plastové vi¢ko. Ostatni ¢asti pretiete
navlhé¢enym hadfikem.

« Zékladnu ani Nadobu nestavte nikdy na vlhky ¢i mokry
podklad.

- Doporucujeme nerezovou Nadobu pribézné ¢istit od
vodniho kamene (napfiklad octem ziedénym s vodou

v poméru 1:4 na programu Steam/Cook na 10 minut).

«V pfipadé pfipaleni surovin na dné Nadoby, nalijte do
Nadoby zahfaty ocet a nechte jej odstat cca 15 minut.

Luli Chef Mini nezavirejte. Nasledné dno omyjte drsnéjsi
houbickou a silnéjsim cCisticim prostfedkem. Nadobu necistéte
ostrymi predméty

« Luli Chef Mini nechte otevieny az do Gplného vyschnuti,
abyste predesli tvorbé plisni.

« Luli Chef Mini muzete Cistit pfilozenym kartackem a béznym
Cisticim prostiedkem.

+ N0z na dné Nadoby je ostry, budte opatrni pfi jeho cisténi.



Problémy a jejich FeSeni

Chyba PFidina Reseni

BéZna situace Zapach zmizi po nékolika
Zapach pii prvnim priprvnim pouzitich. Doporu¢ujeme umistit

pouziti pouziti pristroje  h; ventilované misto.

E1 Kontaktujte prodejce
/ servisni stiedisko.

E2 Kontaktujte prodejce
/ servisni stredisko.

Nechte pfistroj vychladnout

a ujistéte se, Ze je hladina vody
Prehfati mezi ryskami 180 - 300 ml.

Pokud presto pfistroj nefunguje,

kontaktujte prodejce

E3

/ servisni stredisko.

E4 Zkotrolujte, zda je pfistroj spravné
zapojen do elektfiny.

V pfipadé, Ze ano a problém
pretrvava, kontaktujte prodejce /
servisni stredisko.

PFistroj
neohfiva

Zkontrolujte,
1/ zda jste nedali do Nadoby piilis
Pretizeni mnoho surovin - pokud ano,

E5 motoru odeberte suroviny
2/ zda pfistroj nebyl jesté horky
z predeslého vareni (mezi vafenimi
nechte pauzu alespon 30 minut) —
pokud ano, nechte ho vychladnout
3/ zda neni pfipaleno dno Nadoby
- pokud ano, vycistéte jej.
Pokud to neni ani jeden ze scénaru,
kontaktujte prodejce / servisni
stiedisko.

Zivotni prostedi

Po skonceni zivotnosti Luli Chefa Mini ho nevyhazujte do domovniho
odpadu, ale predejte na misté oficidlniho sbéru pro ucely recyklace.
PomiZete tak chranit Zivotni prostiedi.

V pfipadé, Ze je vas Luli Chef Mini v zaruce, vyuzijte bezplatny
zarucni servis - prfesné informace naleznete na www.mamigo.cz.

V pfipadé, ze je vas Luli Chef Mini po zaruce a chtéli byste ho opravit,
kontaktujte nds na reklamace@mamigo.cz.

Vice informaci o Luli Chefovi Mini naleznete na www.mamigo.cz



ZARUCNTI LIST

Postup na uplatnéni zéaru¢ni opravy naleznete na
https://mamigo.cz/informace/reklamace.

1. Na tento pfistroj je poskytovana zaruka 2 roky od data
nakupu, a to na vady materidlu nebo vyrobni vady pfistroje.
2. Zaruka se nevztahuje na poskozeni nasledkem:

a. nehody nebo padu,

b. nespravného pouziti - nedodrzovani pokyn( v ndvodu,

c. zanedbdvani Cistoty,

d. nespravného servisu,

e. komer¢niho vyuziti nebo

f. opravy provedené neopravnénou osobou.

3. Zaruku nelze poskytnout ani v pfipadech, kdy:

a. uplynula zaru¢ni doba 2 roky od koupé pfistroje

b. neni k dispozici doklad o koupi.

4. Na uplatnéni zaruky je tfeba predlozit doklad o zakoupeni.
5. Prodejce se zavazuje opravit nebo vyménit pfistroj nebo jeho
Casti, které jsou zpUsobené vyrobni vadou. Odeslani nebo
doprava pfistroje do servisniho centra je hrazena zakaznikem.
6. Vybaveni reklamace bude ve Ihité do 30 dn(.

Datum a razitko prodejce



