Navod na obsluhu
Navod k obsluze

Zakladné parametre / Zakladni parametry
Kapacita: 350ml
Napétie / Napéti: 220V
Frekvencia / Frekvence: 50Hz
Vykon ohrevu / vykon mixovania // Vykon ohfevu / vykon mixovani:
500W/1000W



Gratulujeme k vadmu novému Luli Chefovi. Verime, Ze budete patrit
medzi nasich spokojnych zdkaznikov a ze Luli Chef sa stane vasim
nerozlu¢nym pomocnikom. Luli Chef vyhovuje najvy$sim narokom
na kvalitu, dizajn a funkénost. Vdaka jeho piatim programom si
moZzete pripravovat mixované alebo nemixované polievky, kase,
detské vyzivy, rastlinné mlieka a smoothies. Prajeme Vam dobru
chut a vela radosti pri jeho pouZivani. Pre vasu bezpeénost

a dlhodobu a bezporuchovu prevadzku Luli Chefa si pred jeho
pouzitim pozorne precitajte tento ndvod na obsluhu.

Navod uchovajte aj pre jeho dalsie pouzitie.
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Dolezité informacie pred pouzitim

Luli Chef pred prvym pouzitim dékladne skontrolujte a umyte
Cistiacim prostriedkom, aby ste ho zbavili pripadnych necistot

z vyroby. Pod teclcu vodu patria len jeho nerezové Casti a plastovy
vrchnak. Viac o spésobe umyvania Luli Chefa si precitajte v Casti
,Cistenie a tdrzba“.



o Luli Chef je urCeny na domace pouzitie.

e Pri manipulacii s Luli Chefom budte opatrni - pripravené jedla
ako aj jednotlivé ¢asti Luli Chefa méZzu byt hortce.

o Ak Luli Chef alebo kabel javia znamky poskodenia, nepouZivajte
ich a kontaktujte svojho predajcu.

e Opravy Luli Chefa mdZe vykonavat len odborne zaskoleny
pracovnik. Neodbornymi zésahmi do pristroja méze doéjst k
nebezpecenstvu poranenia uZivatela.

o Luli Chef nepouzivajte na opatovny ohrev pokrmov.

o Luli Chef pripravi 350 ml pokrmu. MenSie ani vacSie mnozZstvo nie
je mozné.

e Hustotu pokrmov si méZete upravit podla vasich preferencii
pridanim / ubratim mnoZstva surovin. Ak pouzijete prilis vela
ingrediencii méZe nastat pripalovanie na dne Luli Chefa.

e Luli Chef sa pri vareni mdZe orosovat — vrchnak ma otvory na
unikanie pary.

® Aby ste predisli pripalovaniu, pri vSetkych programoch, okrem
Smoothie, nedavajte do Luli Chefa konzervované, vopred uvarené
ani lepivé ingrediencie (napr. ovsené vlocky, krupicu a pod., kedZe
tieto treba neustéle miesat aj v obyéajnom hrnci), muku, mlieko ani
smotanu. Na spodu nadoby Luli Chefa je umiestnena vyhrevna
Spirdla a Luli Chef na zaciatku kazdého programu (okrem Smoothie)
len ohrieva (nemixuje), preto pri nespravne zvolenych surovinach
moze dojst k pripalovaniu.

Praca s Luli Chefom

Priprava na varenie

¢ Do Luli Chefa vlozte vidy len surové (nevarené, nekonzervované)
ingrediencie nakrajané na kocky.

* Suroviny ako ovsené vlocky pouzivajte len pre program Smoothie -
st velmi jemné, zvyknu sa pripalit na dno nddoby a méze déjst

k poskodeniu Luli Chefa.

e Suroviny zalejte studenou vodou po rysku MAX a nddobu zatvorte.
Namiesto vody méZete pouzit mlieko alebo rastlinné mlieko, ale len
pri programe Smoothie. V opaénom pripade by mohlo déjst

k pripaleniu.

® Ryzovu Ci pSenovu kasu pripravujte vzdy pridanim aj druhe;j
suroviny (napr. strihany kokos, sezam a pod.), v opacnom pripade
moze dojst ku kypeniu. Pri vareni ¢isto ryZovej alebo Cisto pSenove;j
kase vznika jemné bublinkovanie a tieto bublinky spolu s varenou
kasou vyprskuju von z Luli Chefa.

¢ Dochutenie (sol, korenie, med a pod.) urobte az po skonceni
prislu§ného programu. Ak by ste sa rozhodli ochucovat pred
varenim, pridajte tieto ochucovadla navrch ingrediencii (nie na
spodok nadoby, aby ste predisli pripadnému pripaleniu).

e Luli Chef umiestnite na volnu plochu alebo na kuchynsku linku

a zapnite odsavanie. Eliminujete tym kondenzovanie pary (plati pre
programy, kedy dochadza k vareniu).



e Luli Chef ma 5 programov. Kazdy z nich ma iny priebeh, dobu
varenia a aj inu teplotu. BliZsi popis programov najdete na v casti
Programy Luli Chef.

e Suroviny vlozte do Luli Chefa, zalejte vodou po rysku MAX,
zatvorte a pripojte kdbel (najskor do pristroja, potom do elektriny).
Luli Chef je zapnuty, ak vyda zvykovy signal a rozblikaju sa riadiace
tla¢idla na ovladacom paneli. Stlacte tlac¢idlo Menu / Cancel a
opakovane ho stlacajte, pokym si vyberiete poZzadovany program.
Program sa spusti po 3 sekundach. Naslednej nechajte Luli Chef
pracovat.

o Luli Chef méZete vypnut pocas varenie podrzanim tlacdidla
Menu/Cancel po dobu 3 sekund. Luli Chef ukoncenie programu
zvukovo signalizuje (zapipa). Vrchnak otvorte aZ po vypnuti. Ak ho
otvorite v procese varenia, Luli Chef sa vypne.

o Ak si zelate do krémovej polievky pridat napr. smotanu, urobte tak
po dokonéeni programu Soup a polievku eSte premixujte na
programe Smoothie.

o Luli Chef ma vysokorychlostny motor a inteligentné ovladanie
rychlosti — mixovanie ma preto rézne rychlosti.

Priebeh varenia

Po dovareni

e Luli Chef po dokonceni programu zapipa. Kabel odpojte z elektriny
a nasledne ho vytiahnite z Luli Chefa. Bud'te opatrni, pretoZe jedlo,
nerezové Casti Luli Chefa a plastovy vrchnak mézu byt horuce
(neplati pre program Smoothie).

¢ Hotové jedlo ihned prelejte do inej nadoby. Rastlinné mlieko
mozete precedit cez sitko.

e Opétovné spustenie dalSieho programu odpordcame najskor po
30tich minutach, aby neprislo k prehriatiu pristroja.

Programy Luli Chef

Luli Chef md 5 programov na pripravu pokrmov. St navrhnuté tak,
aby zabezpedili dokonald pripravu jedla.

PlantMilk — 18 minutovy program pripravy akéhokolvek rastlinného
mlieka, napr. zo séje, mandli, orechov, ovsu, $paldy a pod. Ohrev
dosiahne 100°C a je sprevadzany mixovanim.

Puree — 17 minutovy program pripravy ranajkovych kasi. Ohrev
dosiahne 100°C a je sprevadzany mixovanim.

Soup - 17 minUtovy program pripravy krémovych mixovanych
polievok, detskych vyZiv a prikrmov. Ohrev dosiahne 100°C a je
sprevadzany mixovanim.

Smoothie — 2 minltovy program pripravy ovocnych alebo zelenino-
vych smoothies. Rozmixuje ingrediencie a ako jediny program
nevari a nezohrieva.



Cook - 11 minutovy program pripravy nemixovanych polievok
s kuiskami zeleniny. Ohrev dosiahne 100°C.

Zapnutie pristroja
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e Zatvorte pristroj, zapojte kabel a pripojte ho do elektriny

e Luli Chef vyda zvukovy signal a rozblikaju sa riadiace tlacidla na
ovladacom paneli

e Ak Luli Chef zapipa trikrat po sebe nie je spravne nasadeny
vrchndk

e Stlacte tlacidlo Menu / Cancel a opakovane ho stlacajte,

az pokym si vyberiete poZadovany program. Program sa spusti po
3 sekundach.

Funkcia Preset time (OdloZeny Start)

e Umozni naplanovat si zaciatok pripravy vasho jedlao2/4/6/8/
12 hodin.

¢ Nie je mozné skombinovat ju s programom Smoothie

e Postup: zatvorte Luli Chef a zapojte ho do elektriny, zvolte si
program podla postupu vyssie a do 3 sekind od vybratia programu
stlacajte tlacidlo Preset time dovtedy, kym si vyberiete Zelani dobu
OdloZeného Startu

Vypnutie pristroja

e Po dokonceni programu Luli Chef vyda zvukovy signal a vase jedlo
je hotové

e Odpojte pristroj z elektriny (kabel najskor vytiahnite z elektriny

a az nasledne z pristroja), otvorte vrchnak a vylejte hotové
jedlo/nédpoj do inej nadoby.

e Luli Chef méZete vypnut pocas varenie podrzanim tlacidla

Menu / Cancel po dobu 3 sekdnd. Luli Chef ukonéenie programu
zvukovo signalizuje (zapipa). Vrchnak otvorte aZ po vypnuti. Ak ho



Pouil’vanie “

1.Pripravte si suroviny podla receptu 2. Zalejte vodou po rysku MAX.
a vlozte ich do nadoby.

3. Zatvorte Luli Chef — vrchnak 4. Zapojte kabel do pristroja a potom
umiestnite tak, ako je zobrazené na do elektriny.
obrazku.

g

5. Stlacajte tlacidlo 6. Po dokonéeni programu mozete
pridat dochucovadla (med, sol, korenie,

Skoricu a pod). //\

7. Pre ich rovnomerné rozmiesanie 8. Odpojte kabel z elektriny a nasledne
stlacte program Smoothie, po chvili z pristroja, otvorte vrchndk a uz len

ho mézete vypnut stlacenim tladidla | dobrd chut.

Menu / Cancel po dobu 3 sekund.

Present
time




e Luli Chef odportc¢ame ihned po dovareni umyt pod teplou tec¢tdcou
vodou (nie studenou, aby neprislo ku kondenzacii v spodnej Casti

s motorom), predidete tak prdcnemu umyvaniu zaschnutého jedla.
* Pod tecucou vodou umyvajte len nerezové Casti pristroja a
plastovy vrchnak, vrchnak vsak neponarajte do vody. Ostatné Casti
pretrite navlh¢enou handrickou.

¢ Spodny diel nestavajte nikdy na vlhky, ¢i mokry podklad. Luli Chef
nechajte otvoreny az do uplného vyschnutia, aby ste predisli tvorbe
plesni.

e Luli Chef mozete Cistit priloZzenou kefkou a beznym Eistiacim
prostriedkom.

¢ \/ pripade pripalenia surovin na dne nadoby, nalejte do nadoby
zahriaty ocot a nechajte ho odstat po dobu cca 15 minut, Luli Chef
nezatvarajte. Nasledne dno Luli Chefa umyte drsnejsou hubkou

a silnejsim Cistiacim prostriedkom.

Cistenie a tGdrzba

Udriba a Cistenie

I% vycistite N
i priloZzenou
kefkou alebo beznou 2
hubkou na riad. =
V pripade pripélenia surovin
Utierajte mokrou na dne nadoby, nalejte do

handri¢kou a vhodnym nadoby zahriaty ocot
&istiacim prostriedkom. a nechajte ho odstat cca

15 minut, Luli Chef
Nasledne dno umyte
drsnejSou hubkou a silnejsim

/i Vrchndk umyte Cistiacim prostriedkom.
pod tecucou vodou, Nadobu nedistite ostrymi
neponarajte. predmetmi.

Spodny diel nestavajte
a na vlhky, ¢i mokry podklad.
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Na Cistenie méZzete pouzit

aj program Smoothie —
nalejte do nadoby vodu
maximalne po rysku MAX

a spustite program Smoothie.
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Po skonceni zivotnosti Luli Chefa ho nevyhadzujte do domového
odpadu, ale odovzdajte ho na mieste oficidlneho zberu na ucely
recyklacie. Pomdzete tak chranit Zivotné prostredie. V pripade, ak
je vas Luli Chef v zaruke, vyuZite bezplatny zarucny servis — presné
informacie ndjdete na www.mamigo.sk. V pripade, ak je vas Luli
Chef po zéruke a chceli by ste ho opravit, kontaktujte nas na
reklamacie@mamigo.sk.

Zivotné prostredie

Viac informdcii o Luli Chefovi ndjdete na www.mamigo.sk

ZARUCNY LIST

Postup na uplatnenie zaruc¢nej opravy najdete na
https://mamigo.sk/informacie/reklamacie.

1. Na tento pristroj je poskytovana zaruka 2 roky od datumu nakupu,
a to na chyby materialu alebo vyrobné vady pristroja.

2. Zaruka sa nevztahuje na poskodenia nasledkom:

a. nehody alebo padu,

b. nespravneho pouZitia - nedodrziavania pokynov v navode,

c. zanedbavania Cistoty,

d. nespravneho servisu,

e. komercného vyuzitia alebo

f. opravy vykonanej neopravnenou osobou.

3. Zaruku nie je mozné poskytnut ani v pripadoch, ak:

a. uplynula zéruc¢na doba 2 roky od kupy Luli Chefa

b. nie je k dispozicii doklad o kupe.

4. Na uplatnenie zaruky je potrebné predloZit doklad o zakupeni.

5. Predajca sa zavazuje opravit alebo vymenit pristroj alebo jeho ¢asti,
ktoré su spésobené vyrobnou vadou. Odoslanie alebo doprava pristroja
do servisného centra je hradend zakaznikom.

6. Vybavenie reklamdcie bude v lehote do 30 dni.

Datum a peciatka predajcu



